Ha mais de 30 anos desenvolvendo,
produzindo e comercializando tecnologia

em masseiras, formadoras,

empanadeiras, fritadores, linhas
projetadas especiais, linhas de snacks e
entre outras solugoes para o0 ramo de

alimentos.
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Bem-vindos a MCI!

A nossa historia se inicia em 1991, na regidao de Itu/Sao Paulo, com projetos no ramo
de maquinaria pesada, direcionada a linhas de batata e extrusados de milho. Como
desenvolvedores de soluc¢des, ampliamos nosso portfélio e ha 20 anos iniciamos no
ramo que logo se tornou o nosso carro chefe: equipamentos para salgados e doces.

Buscamos constantemente exceléncia nos processos, tecnologia de ponta, qualidade
em servicos, ferramentas e em equipamentos para uma linha de producdo completa
a pequenas, médias e grandes empresas da indUstria alimenticia. Com o suporte do
time de Assisténcia Técnica, atendemos todo territdrio nacional e internacional,
oferecendo servicos e maquinarios personalizados.




Produtos

Nossas maquinas fabricam produtos que alimentam as mesas do Brasil e de varias regides do mundo.
A nossa missao é entregar a melhor solu¢do, para que vocé entregue os melhores sabores.

Abaixo listamos alguns exemplos de produtos que as nossas maquinas podem produzir: salgados,
doces, confeitaria, panificacdo, extrusados e muito mais. Vocé pode conhecer outros produtos ou
verificar se a sua receita é compativel com nossas maquinas entrando em contato conosco.
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+25.000

Equipamentos vendidos para mais de 20 paises do mundo. Contamos com representa¢des em todo o
Brasil e no Estados Unidos, Canada e Cingapura.

América

do Norte Africa

América Latina

g Australia

/}

Contamos com frota prépria
para transportes a nivel
nacional. Facilitando o
transporte de maquinas, pecas,
servicos, locomocgdo de clientes
e visitantes a nossa fabrica.




Producao

Como fabricantes, desenvolvemos
todas as etapas de produgdo
de nossos equipamentos

Foco no cliente

Equipe de vendas, pos-vendas e
assisténcia técnica especializadas
em atendimentos pontuais.

Suporte

Temos laboratérios montados para a
realizacdo de testes, desenvolvimento,
receitas, treinamentos e contamos com uma
cozinha modelo para eventos e gravagoes.




Clientes de sucesso
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SOLUCOES COMPLETAS
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Um dos equipamentos mais
importantes para dar
produtividade a sua produc¢ao
na confeccao de massas e
recheios. Op¢des domésticas e
industriais.

As formadoras configuram como
nosso maior diferencial, precisas
e de facil manuseio, temos
variedades para atender
pequenas, médias e grandes
producdes.

Sdo parte crucial da nossa histdria, remetem
aos grandes projetos de linhas de fritura
continua. Hoje, dispomos de muitas opcdes
para atender diversos tipos de mercado.

A segunda linha mais antiga do
nosso portfélio, ganhou destaque
com solugdes para linhas de
empanamento e
pré-empanamento continuo.

| =)
- 5 =

Dosadoras, pingadeiras e mangas de confeitar
sao excelentes aliadas as indUstrias de
confeitaria e panificacdo.

Linhas Industriais




Masseira

As masseiras oferecem dinamizacao a sua producao, aliviando o seu desgaste no processo manual.
Sdo capazes de produzir em apenas alguns minutos massas e recheios, doces e salgados.

TD13 TD22 TD50 TD200
Capacidade litros (I) 13 litros 22 litros 50 litros 250 litros
Capacidade quilos (kg) 8 kg 14,5 kg 35kg 180 kg
Sistema de retirada Basculante Manual Basculante Basculante
Pa/Batedor Planetaria Planetaria Planetaria Fixo e giratério
Altura 0,76 m 0,92m 1,44 m 241m
Largura 0,55m 0,77 m 0,91 m 1,73 m
Comprimento 0,42 m 0,50 m 0,75m 1,46 m
De bancada Sim Sim Nao Nao
Peso (kg) 28 kg 45 kg 109 kg 270 kg

*A capacidade produtiva é mensurada por batelada.

Nossos equipamentos dispdem de
elementos de seguranca que atendem a
norma regulamentadora de trabalho.
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Formadoras

As formadoras e recheadoras de doces e salgados sdo a nossa linha
mais ampla, a fim de atender diferentes perfis de negécios, desde
microempreendedores a grandes empresas do segmento.

Pratic Mais Pratic 2R Ultra 3S Ultra 2R
Unidade/hora 2,000 2,000 3,500 3,500
Capacidade quilos (kg/h) 40 kg 40 kg 70 kg 70 kg
Tamanho em gramatura 8g a 180g 8g a 180g 8g a 180g 8g a 180g
Diametro maximo produto 55 mm 55 mm 55 mm 55 mm
Segundo recheio Nao Sim Nao Sim
Acalcador Nao Nao Sim Sim
Contador Nao Nao Sim Sim
Altura 0,58 m 0,82 m 0,77 m 1,00 m
Largura 0,28 m 0,28 m 0,51 m 0,51 m
Comprimento 0,57 m 0,57 m 0,77m 0,78 m
Peso (kg) 21 kg 23 kg 46 kg 51 kg

Seguranca

Q Compulsério peerno

Trabalham com até 7 formatos produtivos de 8g a 180g.
*0 segundo recheio esta disponivel para produtos a partir de 35g.

*Podera haver variacdo de 2% na capacidade produtiva, para mais ou para menos, dependendo das
condi¢des de textura, temperatura e umidade da massa.

Nossos equipamentos dispdem de
elementos de seguranca que atendem a 1 0
norma regulamentadora de trabalho.



Unidade/hora 6,500 6,500
Capacidade quilos (kg/h) 130 kg 130 kg
Tamanho em gramatura 8g a 180g 8g a 180g
Diametro maximo produto 50 mm 50 mm
Segundo recheio Nao Sim
Acalcador Sim Sim
Contador Ndo Nao
Altura 0,72 m 1,20 m
Largura 0,73 m 0,73 m
Comprimento 0,93 m 0,93 m
Peso (kg) 110 kg 135 kg

(YY X ¥ X 3 |

Nossos equipamentos dispdem de
elementos de seguranca que atendem a
norma regulamentadora de trabalho.

Trabalham com até 7 formatos produtivos de 8g a 180g.

*0 segundo recheio estd disponivel para produtos a partir de 35g.

*Podera haver variacdo de 2% na capacidade produtiva, para mais ou para menos, dependendo das condicdes de

textura, temperatura e umidade da massa.
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Formatix

Com sistema de refrigeracdo de massa e controle automatico
de temperatura, a Formatix fabrica produtos de massa
fermentada, nos formatos triangular e retangular.

Unidade/hora 5,000
Capacidade quilos (kg/h) 100
Tamanho em gramatura 25g a 160g
Diametro maximo produto Nao Aplicavel
Segundo recheio Ndo
Acalcador Ndo Aplicavel
Contador Sim

Altura 1,85 m
Largura 0,75m
Comprimento 0,96 m

Peso (kg) 268 kg

Trabalha com até 2 formatos produtivos de 30g a 40g.

*Podera haver variagdo de 2% na capacidade produtiva, para mais ou para menos, dependendo das condicdes de textura, temperatura e umidade da massa.

A

Nossos equipamentos dispdem de
® elementos de seguranca que atendem a
N norma regulamentadora de trabalho.




Precisdo no processo de modelagem
de doces e salgados com alta producgao.

Sendo 0 nosso sucesso de vendas as grandes empresas do ramo de alimentos, a RBO1 contempla tecnologia de
ponta e robustez para grandes processos de producao. Conta com painel touch screen que facilita o acesso a

regulagem de massas e recheios ao seu produto e com dois tipos de mandibula: deslizante e flutuante para
produtos de maior diametro (consulte especifica¢des).

RBO1 RB0O1 2

Unidade/hora 10,000 10,000
Capacidade quilos (kg/h) 300 300
Tamanho em gramatura 8g a 180g 8g a 180g
Diametro maximo produto 50 mm 50 mm
Segundo recheio Nao Sim
Acalcador Sim Sim
Contator Sim Sim
Altura 1,60m 2,18 m
Largura 1,00 m 1,00 m
Comprimento 1,70m 1,70 m
Peso (kg) 340 kg 360 kg

Xl Y X Y X 3

Trabalham com até 7 formatos produtivos de 8g a 180g.

*As Formadoras RBO1 podem chegar a até 550 kg/h, consulte para maiores
informacdes

Painel touch Alta produgdo

Nossos equipamentos dispdem de
® elementos de seguranca que atendem a
norma regulamentadora de trabalho. 1 3




RBMF

Um novo conceito ao
mercado de fermentados

A Formadora RB-01 MF é a mais nova solucdo especializada em
formatacdo de produtos de massa fermentada, cozida e doces,
modelando e recheando de forma automatica e continua formatos

variados de alimentos com alta precisao e tecnologia.

fiiiilnne il

MCi
RB-01 MF

Unidade/hora 2.000
Capacidade quilos (kg/h) 300
Tamanho em gramatura 30g a 300g
Altura 1,67 m
Largura 1,65m
Comprimento 1,09 m
Peso (kg) 537 kg

Al

Painel touch Alta produgdo
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Trabalham com até 7 formatos produtivos de 8g a 180g.
*As Formadoras RBO1 podem chegar a até 550 kg/h, consulte para maiores

Nossos equipamentos dispdem de
elementos de seguranca que atendem a
norma regulamentadora de trabalho.

informacgdes
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FR20

Linha continua para produtos em
formato “meia-lua”

A Formadora semiautomatica FR20 compd®e a linha continua de producgdo para
massas fermentadas ou nao na formatacao de produtos formato "meia lua". A
massa ja laminada e o recheio sao alimentados manualmente na FR20 que

formata o produto conferindo uniformidade, alta produtividade e economia de

mao de obra na producdo.

Unidade/hora 1.200
Tamanho em gramatura 30g a 300g
Altura 1,25m
Largura 3,48 m
Comprimento 1,11 m
Peso (kg) 161 kg

15

Nossos equipamentos dispdem de
® elementos de seguranca que atendem a
norma regulamentadora de trabalho.




Formatos disponiveis

Nossas formadoras atendem a modelagem de diversos formatos de doces e salgados, para produzir o
seu produto e diversificar linhas produtivas a fim de aumentar o seu portfélio e vendas.

() L]

Gota Travesseirinho Bola

e - =

Croquete Churros

*Consulte especificacdes técnicas das formadoras perantes aos formatos que produz.
*Consulte bicos especiais para producdes personalizadas.

000

Ajuste a parede da
massa e recheio

*Processo realizado
manualmente de acordo
com a sua necessidade.

Tamanho de
8g a 180g

*Consulte especificacdes
de acordo com o formato

£

Quibe Rissoles

Comprimento

*Sem limite de
comprimento, consulte
especificacoes.

e equipamento .

00®

Ajuste no segundo recheio

Nas formadoras com segundo recheio disponivel, vocé pode ajustar a parede de massa, recheio e segundo recheio conforme
necessario, em todo tipo de produto. Como exemplo: coxinha, quibe, bolinho, travesseirinho, risole e etc.

&)xinha Pao de batata

Travesseirinho

Imagens meramente ilustrativa

Bolinho de
canjiquinha

Almdndega

Churros

Risole Enroladinho




Empanadeira

A linha de empanadeiras podem ser acopladas a todas a formadoras MCI, sendo a melhor opgdo para
completar e dinamizar a sua linha de producao, garantindo maior produtividade a seus empanados.

RZero R1
Unidade/hora 2,000 6,000 10,000
Capacidade quilos (kg/h) 40 kg 120 kg 200 kg
Tamanho em gramatura 8ga 120g 8g a 180g 8g a 180g
Produtos esféricos Sim Sim Sim
Produtos ndo esféricos Nao Nao Nao
Sistema de empanamento Imersao Imersao Imersao
Altura 0,26 m 0,51 m 0,85 m
Largura 0,30 m 0,40m 0,58 m
Comprimento 0,96 m 1,45 m 1,45 m
Peso (kg) 16.2 kg 42 kg 46 kg

*Consulte especificagdes técnicas

m P
Q Compulsério

Desta pagina, apenas a
I empanadeira Rzero estd em

—— conformidade Inmetro.

Nossos equipamentos dispdem de
elementos de seguranca que atendem a 1 7
norma regulamentadora de trabalho.
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Rzero Plus AB Rzero PLUS LAB

Unidade/hora 3,000 3,000
Capacidade quilos (kg/h) 60 kg 60 kg
Tamanho em gramatura 8ga 120g 8g a120g
Produtos esféricos Sim Sim
Produtos ndo esféricos Sim Sim
Sistema de empanamento Imersdo Imersdo
Altura 0,45 m 0,54 m
Largura 0,44 m 0,44 m
Comprimento 1,00 m 1,46 m
Peso (kg) 47 kg 65 kg

Destaque

A RZero Plus AB e RZero Plus LAB trabalham com dois possiveis modos de empanamento: para produtos
esféricos (salgados em geral) e produtos ndo esféricos (proteinas e vegetais). As duas possibilidades
garantem uma gama de produtos diversos, com facilidade de troca das esteiras de trabalho.

*Consulte especifica¢fes técnicas

Nossos equipamentos dispdem de ®
elementos de seguranca que atendem a N 1 8
norma regulamentadora de trabalho.




RBEO1 RBEO1 B
Unidade/hora 18,000 18,000 40,000
Capacidade quilos (kg/h) 360 kg 360 kg 800 kg
Tamanho em gramatura 8g a 180g 8g a 180g 8g a 180g
Produtos esféricos Sim Nao Sim
Produtos ndo esféricos Nao Sim Nao
Sistema de empanamento Cascata Cascata Cascata
Altura 1,39 m 1,39 m 2,02m
Largura 0,84 m 0,84 m 1,24 m
Comprimento 2,00 m 2m 2,85m
Peso (kg) 320 kg 330,00 kg 490 kg

Destaque

O sistema de cascata faz com que o batter, liquido de empanamento, revista o produto por completo.
Unido a ele, o sistema de recirculacdo de farinha é garantia de um empanamento mais uniforme, sem
marcar ou danificar o produto.

*Consulte especificagdes técnicas

Nossos equipamentos dispdem de ®
elementos de seguranca que atendem a N 1 9
norma regulamentadora de trabalho.




RBEO1 CC RBEO1 PREDUST

Unidade/hora nao aplicavel ndo aplicavel
Capacidade quilos (kg/h) 300 kg 300 kg
Tamanho em gramatura 10g a 120g 10g a 120g
Produtos esféricos Néo Ndo
Produtos ndo esféricos Sim Sim

Sistema de empanamento Cascata Cascata
Altura 1,43 m 1,39 m
Largura 0,84 m 0,83 m
Comprimento 2,87m 2,77 m

Peso (kg) 290 kg 227 kg

Destaque

A forma construtiva das empanadeiras RBEO1CC e RBEO1 PRE DUST permitem a entrega do produto de
uma esteira para outra, sem "tombos". O produto sera empanado de forma uniforme, sem amassar,
danificar ou deixar marcas.

*Consulte especificagdes técnicas

Nossos equipamentos dispdem de ®
elementos de seguranca que atendem a N 20
norma regulamentadora de trabalho.




Empanadeira de Pao de Queijo

Unidade/hora 10,000
Capacidade quilos (kg/h) 50
Tamanho em gramatura 25g
Produtos esféricos Sim
Produtos ndo esféricos Nao
Sistema de empanamento Rotativo
Altura 2,09m
Largura 2,54 m

Comprimento 3,74 m

Peso (kg) -

Destaque

A empanadeira de Pao de Queijo consegue, de maneira simplificada, aplicar o empanamento
uniformemente em toda extensao do produto.
*Consulte especificacdes técnicas

Nossos equipamentos dispdem de ®
elementos de seguranca que atendem a N 2 1
norma regulamentadora de trabalho.




Produtos que empana

As empanadeiras, quando acopladas nas formadoras, entregam uma linha continua de produtos
empanados de forma precisa e agil. Nossas soluc¢des atendem diversos volumes e produtos.

*Consulte especificacfes técnicas

Imagens meramente ilustrativa
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Fornos VLK

Os fornos de esteira continua MCl sdo uma alternativa pratica,
rapida e eficiente, para modernizar e agilizar sua linha de producao

de assados.

G-80/100 G-50/100 E-50/100 EP-50/100
Esteira inox Esteira inox Pedra Pedra
Altura 1,12m 0,83 m 0,83 m 0,97 m
Largura 1,60 m 1,26 m 1,26 m 0,86 m
Comprimento 1,90 m 2,20m 2,00 m 2,13 m
Aquecimento A gas Elétrico/ a gas Elétrico Elétrico/ a gas
Pizzas massa crua (unid/h) 120 78 120 156
Pizzas pré-assadas (unid/h) 160 104 160 208
Esfihas (unid/h) 2400 1560 2400 3120

Nossos equipamentos dispdem de
elementos de seguranca que atendem a
norma regulamentadora de trabalho.

23



Produtos que produz

A gama de possibilidades de assados em nossos fornos sao extensas. Fabricados em aco inoxidavel e
revestido com fibra ceramica, garantem temperatura alta e constante durante o processo produtivo.
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P3o de beirute Cupcake

-—

P3o de batata Goiabinha

Imagens ilustrativas de alguns dos produtos com possibilidade de
forneamento de nossos equipamentos, consulte especificagdes técnicas.




Fritadores

produtos fritos.

Os fritadores continuos complementam a sua linha de producao,
oferecendo maior qualidade, seguranca e automatizacao aos

4SA 6SA 10SA
Unidade/hora 1,000 4,000 6,000 10,000
Capacidade quilos (kg/h) 20 120 180 300
Altura 0,45m 1,20 m 1,50 m 1,51 m
Largura 0,40m 0,78 m 0,76 m 0,73m
Comprimento 1,20 m 1,60 m 1,97 m 2,60 m
Abastecimento Oleo Agua e 6leo Agua e 6leo Agua e 6leo
Aquecimento Elétrico Elétrico Elétrico Elétrico
Peso (kg) 27,5 kg 142 kg 252 kg 630 kg

(V]

® Desta pagina, 0 45SA, 6SA e 10SA
N estdo em conformidade NR12.

Nossos equipamentos dispdem de
elementos de seguranca que atendem a
norma regulamentadora de trabalho. 25



10SAG 25SA F700

Unidade/hora 10,000 25,000 20,000
Capacidade quilos (kg/h) 300 500 600
Altura 1,51 m 1,27 m 1,80 m
Largura 1,71 m 0,93 m 1,177 m
Comprimento 2,92 m 4,58 m 4,85 m
Abastecimento Agua e 6leo Agua e 6leo Oleo
Aquecimento A gas Elétrico Elétrico
Peso (kg) 1079 kg - 870 kg

Nossos equipamentos dispdem de
elementos de seguranca que atendem a
norma regulamentadora de trabalho. 26



PA100E
Unidade/hora - 10,000 -
Capacidade quilos (kg/h) 100 300 700 - 1.000 Kg/h
Altura 1,05 m 1,35 m 1,83 m
Largura 0,70 m 0,89 m 1,69 m
Comprimento 2,48 m 3,64 m 4,94 m
Abastecimento Oleo Oleo Oleo
Aquecimento Elétrico Elétrico Gas
Peso (kg) 141 kg 344 kg 1.460 kg

Destaque

Essa linha especifica de fritadores possui esteiras superiores para garantir que os produtos fiquem o tempo
todo submersos no éleo, fritando por igual. Alguns modelos tém a disponibilidade de filtros externos e
tanques extras de armazenamento.

*Consulte especifica¢bes técnicas

Nossos equipamentos dispdem de
elementos de seguranca que atendem a
norma regulamentadora de trabalho. 27



Dosadoras

Automatizacao no processo de dosagem e recheio, de pequenos a
grandes volumes de producdo. As dosadoras sdo aliadas a industria
de confeitaria e panificagdo.

M1 AL M3
Altura 0,55m 0,78 m 1,40 m 1,60 m
Comprimento 0,37 m 0,87 m 1,20 m 2,23 m
Corte a fio (kg/h) Nao 100 160 400 a 800
Dosagem (kg/h) 5 litros 40a70 64 a 80 Nao
Giro (kg/h) Nédo 40a70 64 a 80 Né&o
Largura 0,20 m 0,73 m 0,84 m 0,84 m
Lébulo (kg/h) Né&o Né&o 21 Né&o
Médulos D DCG DCGL C
Peso (kg) 14.7 kg 105 kg 220 kg 180 kg
Producdo em quilo (kg) - 100 kg 240 kg 800 kg

Nossos equipamentos dispdem de

elementos de seguranca que atendem a
norma regulamentadora de trabalho. 28
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*Consulte os bicos, blocos, réguas, acessérios padrdes e modelos extras disponiveis para cada equipamento.
* Imagens meramente ilustrativas.

29




Imagens meramente ilustrativa

Médulo D
dosagem

*Médulo padrdo. Consulte os
equipamentos compativeis

Médulo G
giro

*Modulo padrdo. Consulte os
equipamentos compativeis

Dosagem
com discos

*Mddulo padrao. Consulte os equipamentos
compativeis

30

Modulo C
corte a fio

<

*Médulo padrdo. Consulte os
equipamentos compativeis

Médulo L
l6bulo

*Modulo extra. Para utilizar este moédulo é

necessario a cagamba de l6bulo. *Mo6dulo
padrdo. Consulte os equipamentos
compativeis.

Produtos dosados e
recheados

Toer
sue

* Consulte os equipamentos compativel.
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SOMOsS

Solucao
desenvolvemos linhas, tecnologias e processos
produtivos completos para a producdo de alimentos.




Linhas de
Snacks

Oferecemos automatizacao
completa a industria
alimenticia. As linhas
industriais se dividem em
fritadores, fornos e extrusoras.

Solugdes para produgdes em
toneladas, de produtos como:

Imagens meramente ilustrativas

Extrusados

Nescal ball

Amendoim tipo japonés

Pipoca doce

33

Amendoim assado sem pele

Pipoca salgada

(V]



Linhas de
Amendoim

Oferecemos automatizacao
completa a industria
alimenticia. As linhas
industriais se dividem em

fritadores, fornos e extrusoras.

Solugdes para produgdes em
toneladas, de produtos como:

Imagens meramente ilustrativas

Extrusados

Nescal ball

Amendoim tipo japonés

34

Pipoca doce

Amendoim assado sem pele

Pipoca salgada



Linhas de
Tortilla

Oferecemos automatizacao
completa a industria
alimenticia. As linhas
industriais se dividem em
fritadores, fornos e extrusoras.

Solugdes para produgdes em
toneladas, de produtos como:

Amendoim tipo japonés Amendoim assado sem pele

Imagens meramente ilustrativas

Extrusados Nescal ball Pipoca doce Pipoca salgada
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*lmagens meramente ilustrativas
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Medidas

Na hora de montar um projeto de automatiza¢ao da sua linha produtiva, um dos pontos importantes é
mensurar as medidas do equipamento e esta € uma duvida recorrente que recebemos. Para isso,
montamos uma simula¢ao de referéncia, com uma das nossas maiores formadoras e a menor.
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Para maquinas maiores,
oferecemos acessérios' que
auxiliam o operador no
abastecimento da maquina.
Facilitando o alcance de
quaisquer operacao. i
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"Plataformas e prolongadores. v i'—?
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As maquinas de pequeno
porte podem trabalhar
facilmente em bancadas e
se encaixam tanto em
cozinhas domésticas,
quanto industriais.
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Nossos equipamentos dispdem de
elementos de seguranca que atendem a
37 norma regulamentadora de trabalho.




Tecnologia para industria de alimentos

Gostaria de mais informacgdes? Acesse nosso site!

Para acessar é s6 escanear o QR code acima através da camera do seu celular.
Acompanhe novidades, dicas, receitas e muito mais nas nossas redes sociais:
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/mcibrasil /mcibrasil /videosmci /company/mcibrasil



